KIRCHPLATZ 9, 83129 HOSLWANG IEDgp Jo

Specsekarte O3, Vlovernber

Zum Start:

Hoslwanger Leberspatzlesuppe mit frischen Krauern € 5,50
Kurbiscremesuppe mit Kokosmilch und Ingwer € 6,50
Wurzige Gulaschsuppe mit Brot € 6,50

Wochenend-Schmankerl:

Zartes Hirschragout mit Wild-Preiselbeeren,
dazu hausgemachter Semmelknddel und bunt gemischtem Salat € 17,90

Portion Ente vom Lugeder-Hof, aus dem Reindl knusprig gebraten
dazu geriebenen Kartoffelknodel und frisches Apfelblaukraut
1/4 Ente € 15,90
1/2 Ente € 23,90

Hoslwanger Klassiker:
Kesselfrische Blut -und Leberwdurste
mit Sauerkraut und Kartoffelpuree € 10,90

Ofenfrischer Schweineschulterbraten in DunkelbiersoRe
dazu Semmelknédel und einem bunt gemischtem Salat € 13,80

Portion knusprig gebratene hintere Schweinshaxn
dazu Semmelknddel und einem bunt gemischtem Salat € 14,90

Ochsentafelspitz mit Meerrettichsol3e,
dazu Salzkartoffeln und bunt gemischtem Salat € 15,80

Zarter Sauerbraten vom Chiemgauer Weideochs
dazu geriebenen Kartoffelknddel und cremiges Rahmgemuse € 16,90

Kalbsrahmbraten mit Champignons,
dazu hausgemachte Spatzle und einen bunt gemischtem Salat € 16,90

Hoslwanger Rahmhackbraten
dazu hausgemachte Spatzle und bunt gemischter Salat € 12,40

Hausgemachte Krautwickerl im Speckmantel gebraten
dazu Petersilienkartoffeln und bunt gemischtem Salat € 13,90
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Vom Grill und aus der Pfanne:

Gebackene Kaseecken mit Preiselbeer-Sahne und buntem Salat-Bouquet € 10,00

Gebratene Schweinefiletsteaks auf cremigem Champignon-RahmsoRe
dazu hausgemachte Spatzle und gemischtem Salat € 15,80

In Butter gebratenes Schnitzel (Schwein) ,Wiener Art”
dazu Preiselbeeren, Pommes frites und gemischtem Salat € 13,80

Bayrisches Cordon Bleu (Schwein) mit Schinken und Obatzda gefullt
dazu Pommes frites und gemischtem Salat € 14,80

Zwiebelrostbraten von der argentinischen Ochsenlende
mit knusprigen Bratkartoffeln und gemischtem Salat € 22,90

Gebratenes Zanderfilet vom Girill
mit Dill-Riesling-SoRe, Karotten-Lauch-Gemuse und Salzkartoffeln € 20,90

Gebackenes Seelachsfilet mit Remoulade
und hausgemachtem Kartoffelsalat € 13,50

Grunes auf dem Teller:
GrolRe Salatvariation mit Senfdressing und Grillgemuse, wahlweise
mit Knusper-Pute und Parmesan € 13,80
mit gebratenen Fischen vom Grill € 16,00
mit gegrilltem Honig-Ziegenkase € 13,80
mit Rote Beete-Puffer im Maismantel (vegan) € 13,80

Veqgetarische Gerichte:

Chiemgauer Kasspatzen
gerosteten Zwiebeln und gemischtem Salat € 12,80

2erlei Vegane Kartoffelnocken
auf buntem Paprika-Zucchini-Gemuse und einem gemischtem Salat € 13,80

Hausgemachte Kaspressknodel
auf cremigem Rahmkohlrabi und gemischtem Salat € 13,80

Zum Abschluss:
Lauwarmes Schoko-Soufflé mit Amarena-Kirsch-Eis und Frichten € 7,50
Fragen Sie gerne nach unserer Kuchenauswahl




